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Alles erzahlen ist das
Geheimnis der Langeweile.

— Voltaire



Fur jede
Aufgabe

den richtigen
Experten!

- Servicetechniker

- Schreiner

- Bachelor of Arts (FH) Architektur
- Wirtschaftsfachwirte

- Handelsfachwirte

- Dipl.-Oecotrophologe

- staatl. gepr. Elektrotechniker

- Wirtschafts-Dipl.-Betriebswirt

- staatl. gepr. Betriebswirtin

- Speditionskaufmann

- staatl. gepr. Maschinenbautechniker
- Informationselektroniker

- Technischer Produktdesigner

- Elektrotechnischer Meister

- Elektroinstallateur

- Elektroniker
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BERATUNG

Wer Kuchen
planen will, muss
sie auch bauen
konnen.

Verband der
Fachplaner

Andreﬁs Kérner
Ordentliches Mitglied

® GGKA

Fachverband Gastronomie- und
GrolRklichen-Ausstattung e.V.

N

RATIONAL

Zertifizierter
Partner &
2022




Qualifizierte
Praktiker

Gerade im GroBklchenbereich gibt es viele
Fallstricke. Zum einen missen Hygienevor-
schriften eingehalten werden. Dazu sollte ein
Kichenplaner die Ablaufe in einer Kiiche ken-
nen sowie Laufwege und Lagerung beachten.

Auch das Material spielt eine wichtige
Rolle. Aus der Praxis wissen wir, was geht
und was nicht.

Als professionelles Unternehmen sind wir
auch Mitglied im Verband der Fachpla-
ner und der Fachhandler fir GroBkichen.
Darliber hinaus lassen wir uns jéhrlich vom
HPQR (Hessisches Praqualifikationsregis-
ter) prifen und zertifizieren.



PLANUNG

,Ob im Business
oder im FuBball:
Man muss die
Richtung des
anderen kennen.*

Janic Keil

Projektleiter

Technischer Produktdesigner, Fachrichtung Maschinen- und
Anlagenkonstruktion
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Individuell
und transparent

Wir finden fir jeden Wunsch eine Lésung — sei es aufgrund bestimmter Design-

anforderungen, raumlicher Herausforderungen oder spezieller Anforderungen
an lhre neue Kiche. Dabei sind wir hundertprozentig transparent — sowohl bei
der technischen Ausflihrung als auch bei den zu erwartenden Kosten.

So kdnnen wir auch hochindividuelle Sonderlésungen entwickeln, altere
Kichen auf den neuesten Stand bringen sowie das Design komplett auf Ihr
Unternehmen abstimmen und haben dabei stets im Blick, méglichst nachhaltig
und ressourcenschonend vorzugehen.




AUSFUHRUNG

»,Projekte zu
leiten ist wie
ein Workout:
Man braucht
einen
langfristigen
Plan und muss
alles fest im
Griff haben.“

Sina Eich
Projektleiterin
Bachelor of Arts (FH) Architektur




,Modernste
Technik und
hohe Qualitat
In Perfektion
bringen.“

Klaus-Peter Henrich
Projektleiter
Dipl.-Oecotrophologe




SERVICE

Sie kdnnen

sich auf

uns verlassen:
Ein barenstarkes
Team steht fur

Sie bereit.

TECHNIK Gmt
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Konstantin Wall
Servicetechniker

Hamid Nouri
Servicetechniker




PARTNER

Erfolg hat man nur
gemeinsam.

Wir arbeiten eng mit unseren Partnern zusammen, um Schnittstellen zu
vermeiden und stattdessen Verbindungen zu schaffen.

Klaus-Peter Veit
Henrich, Nau Messmann,
Meiko

Christian
Neubauer,
MKN

Michael Hack,
Rational




ldeen muss man
auch umsetzen
konnen.

WH.m(l'lIIER

GmbH & Co.KG

elektro und IT technologie

www.wWhm.de

Westerbachstr. 120, 65936 Frankfurt am Main
Tel. +49 (0) 69 / 79 40 3-0, WHM@WHM.DE

Ihr Ziel. Inr Weg. 7 JAU:le:}
Ihr Partner.

Geschéaftsstelle Alexander Judkins
Fechenheimer Weg 41

63477 Maintal

Telefon 06109 62246
alexander.judkins@zuerich.de




Komm in
unser Team!

Bei nau GroBkiichentechnik sind wir immer auf der
Suche nach neuen Kollegen. Egal, ob Schulabgén-
ger, Quereinsteiger oder ausgebildete Fachkraft: Wir
bieten jedem die Md&glichkeit, bei uns mitzumachen.
Wir bilden dich aus oder weiter.

Bei uns kannst du dich stetig weiterentwickeln,

du musst nur Lust haben und bereit sein, etwas
Neues zu lernen. Eine gewisse Affinitat zu Technik
und etwas handwerkliches Geschick sind natrlich
auch hilfreich.

GroBkichen gibt es Uiberall. Und nicht nur das: In der
GroBkuchentechnik zu arbeiten, ist absolut zukunfts-
und krisensicher. Hunger haben die Menschen
schlieBlich immer!

Wenn du Interesse hast, melde dich bei uns per
E-Mail an info@nau-kuechen.de.

=

—

Emre Saygaz
Auszubildender Elektroniker furs
Gebédude- und Infrastrukiue

—
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Teamwork verleiht Energie, die
gewohnlichen Menschen zu

auBergewohnlichen Ergebnissen
verhilft.

i TR
/ Quahtqf und '-rhermische Gerdte
lnnb‘vaﬂoﬁ fiir in den Serien

o1 BERC B8 oori
world of cooking . . ﬁ
MKN Premium Profikochtechnik

650, 750, 850
die profess:o‘nelle und SnackLine
> GrkaucBe
NE &, Iy g

M-iCleanH - sichere Technik
flir héchste Hygiene www.meiko.de

..-Ww.eku-llmburg.de’j—/




nau GroBkiichentechnik GmbH

Otto-Hahn-Str. 7-9
63303 Dreieich

Tel. 06103/57169-0 est. 1957

info@nau-kuechen.de

Fax. 06103/57169-69
www.nau-kuechen.de

HEL RUH |LA\N | Edelstahlerzeugnisse

Ideen aus Fdelstahl
Grosskichen - Mébel - Dunstabzugshauben - Gelander - Tore - Vordacher

|

- HOCHSTLEISTUNGEN Sonderanfertigungen und Konstruktionen aus Edelstahl
IN IHRER KUCHE =
' Blessenbacher StraBe 21 - 35796 Weinbach-Elkerhausen e

www.hobart.de
: Telefon 06474/ 1206 : HR-RUHLAND@t-online.de

Telefax 064 74 /8829 48 I?gl'tljr www.HR-RUHLAND.de

A GOLL

MADE IN GERMANY

Individuelle und flexible Kiihltheken-Systeme —
entwickelt, konstruiert und gefertigt in Deutschland:
schnell, kompetent und verbindlich.

QULMNCON

steuerberatungsgesellschort <>

Otto-Dill-StralRe 4, 67141 Neuhofen
Tel: 062 36/4190-0 | Mail: info@autricon.de

www.autricon.de

~

www.hagola.de

il B

HAGOLA Gastronomie-Technik GmbH & Co. KG
Tel.: 04444 201-0 | inffo@hagola.de

JS/DEUTSCHLAND ¢ Concept: JS/MEDIATOOLS A/S ¢ 115947 ¢ www.jsdeutschland.de



